All Time Favorites — IFi

Tan Tan Salat
lFaschiertes / Chili-Niso Nayonnaise /

Salatherzen / Rostzwiebeln

Thunfischta

ar / Indischer Blitterteig /
\Wasabi NMavonnaise / Gelber Rettich
16,00

Crispy Prawns
Garnelen Jempura / Limette / Yuzu NMavonnaise
14,00

Karamellisierte Aubergine (Vegan)
Mdlanzani gratiniert / Miso / Schnittlauch
7,90

Chili-Kkngblauch Ol / Chili Fle

Gyoza
5 Stiick Groza / Shrimp / dunkler Reisessig
9,00

Gegrillter Oktopus =
Miso-Karfiol / Brokkoli / Nuoc Cham
16,50

Gegrillte Jakobsmuscheln
2 Stiick Jakobsmuschel / SiilSkartoffel-Ingwer €feme /

Karfiol / Rostzviebel
19,00

una Ceviche
Geeiste Dashi/ Eingelegter Jalapeno / Koriander
I-+,50

lLachstatar x Avocado
lLachstatar / Kaviar / Avocado / Kaffir-Limette / Edamame
14,50

Japanese Styvle Beef Tatar

Schwarzer Knoblauch / Radieschen / gebeiztes Figelb

18,50
Sunomono
Japanischer Gurkensalat / Erdnuss / Sesam
7,50

Baby Spinat (\'egan)
Chili Sesam Dressing / Sesam / Curry Cashew
7,00

Beetroot Tartar (\'egan)
Rote Beete / Yuzu / Wasabi-\Wafu

12,50

~ 3uf Wunsch auch scharf maoglich

r den Anfang

Thunfischtatar /

~ ~
~
ONIGIRE oder 3 STR. SASHIN
|Lachs 5,00
Wolfsbarsch 6,00
Thunfisch 6,00
Hamachi 7,00
Pulpo 7,00

Avocado 5,00
Jakobsmuschel 7,50

2 ST

roh oder geflaimmt

Nigiri & Sashimi Set
-damame
Variation aus 8 Stiick Nigiri und 8 Sttick Sashimi
35,00
Sushi Set

Edamame

/

Thunfisch Tatar / 3 verschiedene Rollen /8 Stiick Nigiri
8 Stiick Sashimi \ariatio

D

Sushi Bomb

_achs Tartar / gebratener Reis / Avgcado Creme /
Japanische Hollandaise / Terivaki Sauce

7,00

MAKI &TRA-NMAKI

“we Roll - 8 Stiick je Rolle

This is h

tna Crispy Prawn Roll
sarnele / Gurke / Avocado / Chili Navonnaise / [lerivaki
15,40

\iss Cho's Rainbow Roll

/ Gurke / Thunfisch / Lachs / Hamachi

Snow Crab / Avoca

/-

Garnelen Tempura / Avocado Ebi/ Chili Nayonnais¢ / Tekivaki

12,50

Sake Roll
lLachs / Kimchi / Yuzu / Kaviar
14,50
Chicken Terivaki
Hiithnchen / Sesam / Lauch / Chili NMavonnaise / Terivaki
12,00

Double Tuna Roll
Tuna Tatar / geflimmter Tuna / Gurke / Schnittlauch

15,50

Grilled Salmon Roll
Gegrillter Lachs / Gurke / Avocado / Traffel Mavonnaise

13,50

Al

MAIN
Spicv-Schweinebauch

Hokkaidokiirbis / Brokkoli / Gochujs

25,50

Gegrillter Wolfsbarsch
Stlkkartoffelcurry / Thaispargel /
geschmorte Aubergine
27,50

Karifurawa
Karfiol / Miso / Tomaten
\'egan moglich
22,50

Sides
Gedampfter Reis

3,30

3,50
Babyspinat
3,90

DESSERTS
Yuzu Tiramisu
Valrhona Yuzu Schokolade / Orange / Physalis
11,00

Mango Creamy Rice (vegan)
Milchreis / Kokos / NMango
11,00

[vchee Parfait
Heidelbeere / Yuzu / Honig
12,50

Klein — 8 Speisen

Wir servieren Thnen zi/ Beginn ein Amus¢-Bouche
& danach 3 Vorspeisen, 2 Sushi-Variationen,

2 Hauptgerichte & 1 Dessert

pro Person 56,00

Unsere Speisen werden in die Mitt¢' des Tisches gestellt und sind zum Tei
werden sofort” pach der jeweiligen Fertigstellung serviert.

hentechnischen Grinden kann das Nend

nur bis 21:00 Uhr bestellt werden

Winschen Sie eine Weinbegleitung zu unserem Men(i?
Diese bieten wir sehr gerne um 39,00 pro Person an.

Aus kiic

en angerichtet. Sie



